MAIS AUSSI...

Caramel beurre salé
Choco-noisette

Chutney d’oignons
Chutney de figues

Créme de marron

Confiture de Noél

GIGI VOUS ATTEND...

Sur les marchés
régionaux du matin :

Lundi a St Alvere (24510)

Jeudi a Eymet (24500)

Samedi a Bergerac
(24100- place des deux Conils )

En direct du producteur :
Sur rendez-vous

221, lieu dit Soulbarede
24560 Conne de Labarde

Tél 07.62.92.01.36
faitmainsdegigi@gmail.com

Imprimé par nos soins, ne pas jeter sur la voie publique.

Natur'Confiture

vous propose des confitures
et des gelees "maisons” real-
isees a partir de fruits frais.

Les parfums évoluent au fil
des saisons.

siret : 343068300


mailto:faitmainsdegigi@gmail.com

LES GELEES o

e Pomme & vanille & canelle

e Pomme a la rose

e Framboise

wn e Framboise & groseille
e Pomme caramélisée I: e Groseille
e Poire D ) e Tilleul & citron
e Prune “Reine Claude” (aed e Menthe
e Prune “Mirabelle” L e Thym citronné
e Prune d’Ente e Fleur de sureau
e Rhubarbe p) e Cramaillotte
e Rhubarbe & Fraise (' e Coing
e Framboise au sucre roux ™)
e Fraise du Périgord ¥
e Mlre (sans pépin) A )
e Fruits rouges o
. Myrtille - =R ) LES DECUNélSONS ,
e Figue it o
J Algricot _ EPICEES EI- AR@M-”SEES
e Abricot & péche & nectarine
e Orange — _ _
e Orange & citron J Po!re & glrjgembre
e Orange amere e Poire épicée
e Mandarine e Prune & mirabelle & vanille
o  Kiwi —— e Framboise & fraise a la
e Kiwi & Pomme & banane menthe
e Péche plate e Fraise & thym citronné
e Tomate verte e Figue aux noix
e Melon d’Espagne e Figue & vanille
e Melon Charentais e Abricot & lavande
e Cerise e Prune d’Ente a I'armagnac
e Citron & gingembre
e Orange & gigembre
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